
SPÉCIALITÉS

Les chèques et les cartes de crédit American Express ne sont pas acceptés  |  We do not take American Express 
Couvert "je partage mon plat" 5.00 €  |  Coperto "share your dish" 5.00 €

RACLETTE AU LAIT CRU
Servie avec assortiment de charcuterie, pommes de terre vapeur, salade

Delicatessen, bold potatoes, salad.

29 € *

FONDUE MOITIÉ-MOITIÉ
À base de vacherin et de gruyère affiné 12 mois

Made with Vacherin and Gruyere refined 12 months

26 € *

FONDUE MOITIÉ—MOITIÉ AIL DES OURS
À base de Vacherin et de Gruyère affiné 12 mois

made with Vacherin and Gruyere refined 12 months

28 € *

FONDUE DE REBLOCHON CUITE DANS DU PAIN
Servie avec des Pommes de terre Grenaille au Lard gras

Reblochon Fondue Baked in Bread, with Grenaille Potatoes and Bacon

26 € *

FONDUE SAMOVAR
200 GR de Viande de Bœuf et Filet de Volaille à cuire dans un Bouillon Maison, Servie avec Frites et Mayonnaises

200 GR Beef and Poultry Fondue to be cooked  in a Home Made Broth, French Fries and Mayonnaise Sauces

34 € * **

LA CROZIFLETTE
Confit d’Oignons, Lardons Fumés, Reblochon et Crozets Savoyards

Local Savoie Pasta, Smoked Lardoons, Reblochon Cheese, Onion Confit

23 €

SUPPLÉMENT  SUPPLEMENT  
salade d’herbes folles   9 . 5  €   |  salade of wild herbs & young leaves  9 . 5  €

la planchette de charcuteries  1 3  €   |   selection of delicatessen  1 3  €

* MINIMUM 2 PERSONNES – PRIX/PERSONNE  MINIMUM 2 PEOPLE – PRICE/PERSON
** PLAT VIANDES SUPPLEMENTAIRE FONDUE SAMOVAR 15€ |  EXTRA MEAT SAMOVAR FONDUE 15€

O R I G I N A L  F L A V O U R S  M A D E

W I T H  P A S S I O N


