
O R I G I N A L  F L A V O U R S  M A D E

W I T H  P A S S I O N

B R E A K I N G  R U L E S

MENU  DE  NOËL

L E  2 4  D É C E M B R E  2 0 1 9  –  P R I X  N E T  5 9 € / P E R S O N N E  H O R S  B O I S S O N  |  S U R  R É S E R V A T I O N   :  0 4 . 7 9 . 0 6 . 1 3 . 5 1

MISE  EN  BOUCHE
Saint-Jacques juste nacrée, pulpe de betterave et royale de corail, émulsion noisette

C AN ARD  SOUS  TRO IS  FORMES
 Foie gras mi-cuit marbré au vin rouge, toast et gelée de coing

 Escalope de foie gras poêlée et muesli aux fruits secs

 Magret séché, réduction pomme, poivre de sarawak

LE  PO ISSON
Bar grillé, pulpe de panais-vanillé et mini légumes glacés, écume safranée

OU

L A  V IANDE
Selle d’agneau de lait, cromesquies de patate douce, polenta Espelette, pleurotes et shitakés, jus corsé

LE  DESSER T
Granité au génépi & Entremet chocolat— praliné— passion


